MAGGIO-AGOSTO

( Non pastorizzata |

& PYRASER JOSEPHI

BOTTIGLIA CL 50

Doppelbock (doppio malt))  Chiara

Ale. 7.5% vol Bassa Fermentazione
= | Grado di amaro (1BU): 34 Servire a 7-8°C

; [ _ Da meta marzo, dopo la festa di San Giuseppe (19 marzo), &
stz isponibile per alcune settimane la tradizionale birra Josephi
per alcune settimane - . ~
tarckbier. Birra corposa e robusta, & prodotta secondo una
ecchia ricetta con una porzione extra di luppolo aromatico.

PYRASER KARWA
BOTTIGLIA CL 50
Festhier Chiara
Alc. 6,0% vol Bassa Fermentazione
rado di amaro (1BU): 32 Servire a 7-8°C

I \ a Karwa ("sagra”) in Germania & una vera Festa di paese, che
antiene vive le tradizioni di secoli fa. Ogni villaggio ne organizza

Maturata a freddo

rganizzano quindi la propria e per l'occasione producono la

 er aoune setimne } na coinvolgendo tutti i suoi abitanti. Anche gli abitanti di Pyras

P

| Pyraser
E

birra della sagra” (Kérwa-Bier), una birra celebrativa, dorata e
¢ fortemente maltata perfetta per l'estate. E una "buona bevuta’
©un “brindisi alla giovialita”.

ABBINAMENTO QD GONSIGLIATO

(Pmticolm mente indieata con i elassich piatti del

sagwe, eome salamini anwostiti o spiedini.

PYRASER HOPFENPFLUCKER PILS
BOTTIGLIA CL 50
Fils al Luppolo fresco Chiara
Alc. 5,1% vol Bassa Fermentazione
rado di amaro (1BU): 30 Servire a 7-8°C

el piccolo giardino a fianco della Birreria Pyraser crescono 72

m " ¢ piante del miglior luppolo curate con passione del coltivatore di

Maturata a freddo

| pr dounesetimane ' ppolo Willi Schneider di Obersteinbach. A fine agosto si festeggia

DA FINE NOVEMBRE A DICEMBRE

birreria il cosiddetto “Niederfall” (‘la fine della raccolta del
ppolo”) durante il quale tutti i collaboratori della Birreria aiutano a

¢ raccogliere a mano il luppolo profumato con cui, lo stesso giorno,
* viene preparata 'unica cotta del luppolo fresco per quellanno.

ABBINAMENTO QD GONSIGLIATO

ma pev piatti leggeni della
Day bewsi tukta la giownata e

PYRASER WEIHNACHTSFESTBIER
BOTTIGLIA GL 50
Malto Oro chiaro

Alc. 6,1% vol Bassa Fermentazione
rado di amaro (BU): 22 Servire a 7-8°C

ome Sarebbe il periodo natalizio senza le serate serene e liete,
: he diventano bellissime in compagnia dei buoni amici? E cosa @
LT pitl adatto a questa atmosfera che una corposa birra di Natale
' RS ¢ Pyraser? Questa specialita di Pyras annuncia ogni anno larrivo
© del Natale e ne accompagna tutto il periodo. La speciale miscela
di malto chiaro e malto tostato e il luppolo fine rendono quest
momenti ininunciabili per chiungue ami & conosca la birra,

=€S=SAN GEMINIANO

A MIGLIOR SCELTA DELLE Z?ﬁ”(l; V(0 NOSTRE BIRRE ESCLUSIVE

g

LA BIRRA E PROBABILMENTE LA BEVANDA PIU ANTICA DEL MONDO
P PRODOTTA DA SEMPRE CON AGQUA, ORZO £ LIEVITO, POI ANCHE CON -

Indca una vasta gamma di i di ira, che ALTRI® CEREALI E ARUMATIZ}ATA PRIMA  CON ERBE E INFINE COL . :Pizl/s/:Pulxsww
hanno in comune il fatto di essere ottente  LUPPOLD. LA BIRRA NON E MAI STATA' PROPRIAMENTE INVENTATA, E::;ab'ff;h :' iR Prlll]lballm:r?;:"tlg
da malto dorzo e di utizzare lievii per Falta — PIUTTOSTO SI € SVILUPPATA. COME IL VINO, LA BIRRA £ FRUTTO DI g pi chssicop?m e Iage‘; chiare=vsroei

fermentazione, che conferiscono ala bima il ceoVENTAZIONE DI ZUGGHERI CHE S| REALIZZA ATIRAVERSO  colore chiaro o dorato, in genere piuttosto
tIpICO sapore ricco e pieno, che unisce insieme

corpo malato, fondo aromatico e retrogusto  LIEVITI NATURALI 0 SELEZIONATI DALL'UOMO. DUE SONO 1 TIP :ﬂlﬁ%ﬂlﬁtﬁqs'ﬂg'pﬂﬁaag??{:.)ss A g
persistente. Come tutte le bire attuali, anche D) FERMENTAZIONE CHE SONO ALLA BASE DELLE SUE DIVERSE :

le Ale sono amaricate col luppolo, che da loro . 2 )
gusto amaro e lunga durata, Spesso perd le varie CLASSIFICAZIONI; ALTA E BASSA, CIOE ALE £ LAGER. LA PRIMA :DWWIM‘/I/ (7 gohwamz

tradizoni aggiungono al uppolo anche altre erbe LA P ANTICA; LA FERMENTAZIONE AWIENE A TEMPERATURA c;era g';ezzgt‘;"kg; hjr']'"%u‘(’]’["lﬂ“gnfp"[}iczfg fj‘:}"ﬂcm
e Speze, Che bllanCIanI] la d(]l[)ezza del malto’ EI_EVATA E “. LIEVITU DURANTE HUESTU PRUEESSU SALE |N ambratu/bruno e da un gust[] dulce’e maltam. | toni

;ﬁg‘i;g‘;ﬂ';;ggg’nfg ,‘,",”,;;‘;g?: ;;ﬁ;‘g,fgsg;’,ﬂf;'jﬂgﬁ, SUPERFICIE DEL TIND DI FERMENTAZIONE. LA SECONDA,  sono spiccatamente tostati, con ote di cioccolata e

suo splendore, ed oggi sono riscoperte e stanno alla MESSA A PUNTO NEL SECOLO SCORSO, OPERA A m&eﬁﬁécﬁlﬂémlme e “nere” non facil da

base della modema rinascita della ricerca birraria. N . - % .
Le Ale si possono suddividere in tre sotto insiemi in TEMPERATURE PIU BASSE E DURANTE IL PROCESSO IL reperire) sono pili scure e il tostate, una sorta di Stout

base all provenienza geografica: le Ale Belghe, | LIEVTO S DEPOSITA SUL FONDO DEL TNQ. ESISTE  bassa fermentazione, magar leggenmente il maae

Britanniche ¢ le Tedesche (dette “AIt). POl UNA TERZA CATEGORIA DI BIRRE OTTENUTE guiirjgfo”;znﬁ;‘:od‘,’nZ":ﬁe‘;"f;gﬁhﬁ“{;ﬁuﬂ;'?:(',';i'f;‘hg

CON UNA FERMENTAZIONE SPONTANEA CHIAMATE tendono a non avere una gradazione alcolica elevata.

Sy LAMBIC. [N OGNI MODD, E ALLINTERND DELLE Bloek & Doppelboek
In generale con la parola “Lager” si indicano le hirre PRIME DUE CATEGORIE CHE UNA MIRIADE DI STILI Classici stili di origine tedesca, cui appartengono le

Chiar 2 bassa fermentazione, prodoe in ogni parte  pyeeegey7)y LE BRRE LE UNE DALLE AURE bie pid fort. Le Bok sono a bassa fermentazone
del mondo dopo la scoperta di questo metodo a meta

’ g s, o E x ‘ dazione elevata (fra i 6,5 e i 75 gradi), dense e
800 e della refrigerazione artificiale, in virti dei quali LA BIRRA £ OGGI UNA DELLE BEVANDE PIl ¢agma ] g Al
St st ire pil leggere, pulte & DIFFUSE NEL MONDO S IN TERMINI DI corpose, con un deciso sapore di malto. Di solito sono

chiare, ma il loro colore non & ben definito e pud variare

facil da bere. Le Lager sono birre di colore oro palldo — pooy 7 in i coNSUMO. RIGUARDD dalfambrato carico al nero,

leggermente velato, con un sapore generalmente amaro
e una gradazione alcolica standard solitamente intorno ai AL COLORE E AL GRADO ALCOLICG,

5% vol. Ha una buona luppolatura che lascia perd spazio LE BIRRE ALE SIA LE BIRRE LAGER

anche a toni maltati.

orzo e frumento. La loro caratteristica principale & la leggera

cremositd, il colore naturale biondo opaco, la gradazione UNA DI QUESTE FAMIGLIE, HANNO
media, e un certo carattere speziato e acidulo. Talvolta sono PECULIARITA COSI DEFINITE  CHE
chiamate “birre bianche”, ma non a causa del loro colore, che

e anzi spesso di un biondo non trasparente e quasi torbido, ma CREAND STILI A SE STANT.
a causa della schiuma abbondante che scaturisce durante la

fermentazione. Sono molto dissetanti e rinfrescanti e facilitano Q@bﬁchiauw v
la digestione. e o floope oo
petseipals tipy dli bivov
Sf/owt

Sono birre ad alta fermentazione caratterizzate da un colore molto 3 U v
scuro, quasi nero dato da una tostatura molto marcata del malto. e Jo o
Generalmente la gradazione é relativamente bassa, e I'amaro mﬂbdl/ d” pwduzm‘
intenso ha note che ricordano il cacao e il caffe, aromi che derivano

dalla tostatura ad alta temperatura da cui si ottengono tre prodotti.

La loro caratteristica principale & la crema densa e abbondante, color

nocciola. Un sottostile delle stout sono le Porter: hanno colore scuro e

qusto torrefatto ma corpo e amarezza meno densi.

San Geminiano Italia scrl via del Passatore, 200 ~ 41011 Campogalliano (Modena) Tel. 059/527415 ~ Fax 059/527267
www.sangeminiano.it ~ info@sangeminiano.it ~ ‘ www.facebook.com/SanGeminianoltalia

SIA Le Doppelbock sono piu forti delle Bock con un tasso
alcolico di oltre 7,5% vol. Il loro colore va dal dorato intenso,
al bruno, al marrone; il gusto & molto maltato ma con piti note

POSSONO ESSERE DI QUALSIASI COLORE caramellate, talvolta bilanciato da una discreta luppolatura,

E GRADAZIONE. PROPRIO PER QUESTD

. W%SS/ Wemg&w . . MOTIVO,  ESISTONO  MOLTE  BIRRE
Sono hirre ad alta fermentazione ottenute da una miscela di CHE, PUR POTENDO RICONDURS! A

bbagia o Fbbey

Chiamate cosi per la tradizione e la cura artigianale con cui sono
tuttora realizzate, le hirre d’Abbazia nascono anticamente nei vecchi
monasteri belgi. Oggi, sono prodotte da birrerie artigianali secondo
e ricette del passato e con Fantico metodo medioevale dellafta
fermentazione. Sono birre solitamente corpose e particolarmente
aromatiche, di forte contenuto alcolico (frai 6 a i 9 gradi) per via
dellusanza della rifermentazione in hottiglia. La loro colorazione varia
dalloro carico, al’ambrato, al rosso cupo, al bruno scuro.

“Tvappisto

Le Trappiste sono cosi chiamate perché prodotte ancora oggi da
Abbazie (monasteri) trappiste realmente in attivita come luoghi
di culto, situate in Belgio (5) e in Olanda (1). Sono le autentiche
birre d’abbazia, la cui tradizione & continuata dai monaci per il
sostentamento dei monasteri prima che per la vendita all'esterno.
Sono hirre ad alta fermentazione, spesso rifermentate in bottiglia, con
forte gradazione alcolica, un colore dal giallo intenso al nero e una
particolare ricchezza di aromi, profumi e sapori, da gustare lentamente
assaporandole come il “pane liquido” - come vengono chiamate dai
monaci stessi, che le bevono durante i lunghi digiuni dal cibo.

officinacomunicazione.it

roLLUSIVE
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servmiyil!

'HOREGA




Mn MIVA
NG

‘ > MIVA EXPORT LAGER
BOTTIGLIA CL 33 E CL 66
Lager Chiara

Alc. 4,8% vol Bassa Fermentazione
Grado di amaro (1BU): 20 Servire a 5-8°C

B|rra Premium dal sapore equilibrato e dalla giusta frizzantezza.
i Laroma delicato, e il gusto piacevole e morbido la rendono una birra
: dissetante e gradevole, adatfa ad essere bevuta in ogni momento

! della giomata.
=

iatti, leggeni e fresehi, eome vendure e pese bianehi
eotfi avuapore o alla grigliay, anfipasti di eani.bianehe,

() ABRACADABRA ARTIGIANALE BIONDA

BOTTIGLIA CL 75
Lager Bionda Chiara
Alc. 5,5% vol Bassa Fermentazione
Grado di amaro (IBU): 20 Servire a 4°C

- bianeitaliane

Malto d'orzo primaverile & luppoli selezionati sono gli ingredienti
magici che conferiscono a questa birra il Suo gusto unico.
Lartigianalita alla base della lavorazione consente di ottenere un
prodotto particolarmente dissetante e piacevole da bere.

v ABBINAMENTO @ CONSIGLIAT) YR -

8 aceompagna, pexfettamente a piatti a base :
di vewdwe, foumaggi  fresehi o a media

stagionatuna, cawni bianehe. Da sewive molto :
= fredda in un eestello dic ghiaeeio pen apprezzanne :
i meglio le propuieta organolettiche.

& FALKENTURM PREMIUM
BOTTIGLIA GL 50

2 b Export Hell Chiara

% Alc. 5,0% vol Bassa Fermentazione

26

rado di amaro (IBU): 22 Servire a 7-8°C

Tmo di birra pit robusto rispetto alle birre prodotte a bassa
i fermentazione nel modo classico. Ha una leggera nota maltata,
i accentuata e amaricata dalla presenza di luppolo nobile, che le
i conferisce un amaro equilibrato.

B 1) —
F1 - Ounabina pidy da tavola che da degustazione ehe
s aecompagna molto bene eon piatti leggeni e :
fresehi, come vendure e pesei bianehu eotti a vapore ;

Non pastorizzata
Maturata a freddo
per alcune settimane

Non pastnrita \

Non filtrata
Maturata a freddo

\per alcune settimane J

- birneitaliane

‘ > CITALICA 5.0 PURD MALT0
BOTTIGLIA CL 33  CL 66
Export Chiara
Alc. 5,0% vol Bassa Fermentazione

Grado di amaro (IBU): 22 Servire a 6-8°C

 Bina Premium dal qusto ricca e pieno, come una Export italiana al

100%, prodotta pero come una “puro malto’, ossia con solo malto

dnrzu della Pianura Padana, luppolo, lieito autoctono e acqua
¢ purissima delle Alpi - sequendo la ricetta tedesca della “legge di
¢ purezza” con solo malto d'orzo, luppolo, lievito e acqua. E una birra
: speciale con un grande equilibrio fra gusto maltato e Sottofondo
¢ finemente luppolato, & un amaro moderato e invitante. Ha un
© sapore pieno e pulito e un amaro moderato e invitante.

______________________ ABBINAMENTUGD GONSIGLIATO o usuuruuusrns

dattow ov piatti leggeni e non toppo :

eome apenitivo, eon, stuzziehini, mhpamlﬁgge)wdbi
pesce; con primi piatti delicati, bolliti di cane e pesee, :
foumaggi a pasta, semieotta e di media-stagionatuna.

& FALKENTURM EXPORT LANDBIER

BOTTIGLIA CL 50
Export Chiara
Alc. 5,4% vol Bassa Fermentazione

Grado di amaro (BU): 20 Servire a 7°C

E una birra chiara dal carattere morbido, rotonda, piena di
¢ gusto e senza punte di amaro. I nome Landbier significa alla
lttera “birra del territorio locale” oppure “birra di campagna’
i ed @ sinonimo dello stile tedesco conosciuto come Export, ma
 chiamato appunto Landbier in Franconia, la parte nord della
i Baviera. La Landbier & una birra autenticamente legata a quel
" tenitorio e alla sua tradizione.

-------------------- Anammmm@nuusmum

on tutti i tipi di awwosto, foumaggi, piatti tipiel dello :
eucina teclesea (come wiinstel, o evauti), pizze e dolei. :

& FALKENTURM PILSNER
BOTTIGLIA CL 50
Extra Hop Chiara

§ Alc. 5,0% vol Bassa Fermentazione
§ Grado di amaro (IBU): 35 Servire a 7-8°C

: Questa Pilsner, prodotta con una doppia porzione di finissimo
i aroma di luppolo, si presenta elegante e amara, con una forte
i connotazione di luppolo. Il sapore & fresco, fine, morbido, con
i Un'evidente nota aspra e un amaro bilanciato,

geosssssersescasercec Aﬂﬂlunmmm@cuusmwu --------------------- 3
|mm%momopwmmmamemwmm,é
wadicehio- o albe enbe, (anche pasta al pesto), o
perfetta pen esaltare il sapore delle fiittuwe e del

Maturata a freddo
per aloung settimane

& LUPOR KELLER NATURTR(B

l 4 ORFRUMER HEFEWEIZEN
BOTTIGLIA CL 50 BOTTIGLIA CL 50
Weizen/Weisshier Chiara torhida (non filtrata) £ Naturale non filtrata Chiara
Aic. 5,0% vol Alta Fermentazione ‘% Alc. 5,0% vol Bassa Fermentazione

Non pastorizzata
Non filtrata
Maturata a freddo
\oer al alcune serhmane

Non pastorizzata |

Non pastorizzata
Maturata a freddo

per alcune settimane

- birnetedesche

-« birretedesche

% Alc. <0,5% vol

Grado di amaro (IBU): 14 Servire a 6-7°C

B|rra Hefeweizen a base di orzo e frumento, non filtrata per
: mantenerne tutta la ricchezza dei lieviti in sospensione. £ dissetante,
: tipicamente caratterizzata dai profumi floreali e fruttati, in cui Sono
: particolarmente evidenti i sentori di banana, lampone, ribes e lievito.

...................... ABBINAMWTU@GUNSIGLIATU
ttima, come aperitivo; 8 abbina a piatti a base :
di pesce, anche fiittuwe e prepaazioni o base di :

'rm_ W8, pesee azzuno, insalate e salumi leggeri, eanni hianche

e di maiale, da non pedere eon ewauti e winstel. Lo :
. pizzav giustan & unas Manghenitiov ben, speziatia, eon molto :
: (mganoSbmmoman(mmnmquMwnwmme

Grado di amaro (IBU): 20 Servire a 7°C

E una birra chiara e speciale, rotonda e piena di gusto. Il nome
¢ “Landbier” & sinonimo di Export ed @ tipico della Regione della
: Franconia.

-------------------- Anmummm@nnusmum

] Gm tutti i tipi di amosto, formaggi, piatti tipiei
della, eueina tedesea (come wistel o ewvauti), :
I mzmedoluldmlep@ulefmteeleo@mte&uam

Bassa Fermentazione

Grado di amaro (IBU): 18 Servire a 7°C
 Delicatamente amara, con una leggera e piacevole nota di malto,
& il modo pill frizzante per spegnere la sete di chi guida. Oltre
{ all'assenza i alcool, questa birra analcolica garantisce anche i
piacere di bere una birra gradevole e rinfrescante.

ABBINAMENTO @ CONSIGLIATO TS reeres .
inwa facile da bere, ideale come apenitivo. Le

bive analeoliche s accompagnano meglio- pen :
la(moleggemzmampomnmbwppomtgn&eomei

Grado di amaro (1BU): 24 Servire a 7-8°C

(" Non stz | Tipo di Kelle pil obusto rispetto alle consuete Kelle presenti sl
el 1 oy  mercato. Ha una leggera nota maltata, accentuata e amaricata
h— i dalla presenza di luppolo nobile, che le conferisce un amaro

equilibrato.

E e AnnmAMﬂno@ CONSIGLIAT) __SERERRRRPReeeen :

i abbina etl‘amenteempmmj plakti saponiti :
8@ e mw ma & ottima anche eon
tote salate e eon i foumaggi fresehi pev la:
guadeuole sapidita. Si abbina bene eon le paste :
frolle, lo sbwidlel di mele e le enostate di futta.

che wvinewebbe il gusto della biva. ¢ - .
l 4 PYRASER LANDBIER EXPORT HELL & PYRASER GUTSHERRN PILS
BOTTIGLIA CL 50 ELT. 3 BOTTIGLIA CL 50
Export Chiara = £ Pils Ghiara
alc. 5,4% vol Bassa Fermentazione :,I: = M. 5,1% vol Bassa Fermentazione
§ Grado di amaro (BU): 30 Servire a 7°C

:  Grazie al luppolo dello Spalt, profumato e aromatico, questa

( on pstorizata t birra elegante e chiara ha un aroma e un sapore gradevolmente
perdunesttimare: g ¢ amaro. Fine ed elegante, ha un equilibrio unico.

TR ABBINAMENTO @ CONSIGLIATO ___RSRERRRERNS :

onsigliata eon grigliate e piatti saponiti o come :
apenitivo, ma & una bivua che pud esserne bevuta :
in quabsiasi oceasione e owa della giownata. :

'
FY s

o PYRASER ALKOHOLFREI o PYRASER SCHWARZBIER
BOTTIGLIA GL 50 BOTTIGLIA GL 50
Analcolica Chiara Monaco Scura
Ale. 5,2% vol Bassa Fermentazione

.. binnetedesche

Grado di amaro (1BU): 20 Servire a 7-8°C

Scura come la notte, & prodotta secondo I'antica ricetta
i bavarese di Monaco con Luppolo selezionato e malto tostato,
i che le conferiscono un dolce aroma e un Sapore unico, rotondo

g aromatico.

------------------- AnnmAMﬂno@cnusmum

dattisima ai dolei e alle torte di cioeeolato, sia.

. binnetedesche

& PYRASER JUBELTRUNK

BOTTIGLIA CL 50 E LT, 3
Bock celebrativa Rosso acceso
Alc. 5,5% vol Bassa Fermentazione

Grado di amaro (IBU): 20 Servire a 7-8°C

5 []uesta birra chiamata Jubeltrunk (con un gioco di parole che
: alla lettera vuol dire: “bevuta gioiosa” o “bevuta del Giubileo”)
 dal sapore rotondo e pieno, @ stata prodotta la prima volta per
il giubileo dei 100 anni della Birreria. Prodotta con malto tostato
: di Monaco, & una birra di colore rosso infuocato, dal sapore
 aromatico e ben definito.

.................... Anmunmcum@cnusmma ety

Fanmnmmmmdmam pﬂmt@eUQ)LdUh,Cbe
mmtmﬂmmemmwdomumwlmdma

PYRASER ROTBIER
BOTTIGLIA GL 50
£ Rossa Rosso ramato
= Ac. 4,6% vol Bassa Fermentazione
§ Grado di amaro (IBU): 21 Servire a 7-8°C

© La Bira Rossa (RotBier) & espressione dell'arte birraria della
Franconia, dove ha una lunga tradizione. Riprendendo questa
{ storia antica, la birreria Pyraser ha voluto riproporre la ricetta
¢ tradizionale. Il malto viennese moderatamente essiccato, ottenuto
con l'orzo di Pyras, conferisce a questa birra colore e carattere,

-------------------- AHHINAMENTD@GDNSIELIATU
Gmmttupml‘bwmpmteoapouu

& PYRASER KELLERBIER
BOTTIGLIA CL 50
Keller Ambrato chiaro
Alc. 4,8% vol Bassa Fermentazione

Grado di amaro (IBU): 18 Servire a 8-10°C

. Bira netuele non filtrata, & denominata in Baviera Kellerbier ossia
i “Bina di Cantina’. E la birma cruda per eccellenza perchg viene
i solamente stabilizzata a freddo con una sapiente maturazione a
¢ bassa temperatura. Ricca di profumi e sapori autentici, & una birra
assai ricercata dagli estimatori e gradita da un numero sempre
: crescente di consumatori.

ERTIRRe Annmnmzum@cuusmlma

uabbina perfettamente eon primi piatth sapotiti e eani §
allagugh@ mav & ottimas anche eon totte, salate e convi
I foumaggi fresehi pew law gradevole sapiditi. Si abbinaubene

L1 _|
—
D
—)
S
O
D
-

' Ouzm%‘%m mbauzn@he to Qeé?ndmi pesce awwosto. Si accompagna facilmente o eanni : .
[ allo pash o 9 paste, eon : [ ‘ ‘ - { ta con, o ehi, canni bianehe e foumaggi : Predde: che calde.
A fresehi o pﬂnt@dhoémm% fo 2 el . E fud m stagio mmmﬁ%m mista. f ] e | conle paste fuolle; lo el di mele e e erostate di futta
' FALKENTURM BOCK HELL P FALKENTURM BOCK DUNKEL P PYRASER 6 KORN BIER P PYRASER RADLER @ PYRASER LANDBIER EXPORT HELL
BOTTIGLIA GL 50 BOTTIGLIA GL 50 BOTTIGLIA CL 50 BOTTIGLIA CL 50 ' \ FUSTINO LT 5
2 Strong Lager Chiara 2 Stark Bier Chiara ||r £ Ai sei cereall Chiara m £ Radler Chiara Motz s, £ Export Chiara
= Alc. 7,0% vol Bassa Fermentazione = Ac. 7,0% vol Bassa Fermentazione prase = alc. 4,6% vol Alta Fermentazione | o] = Alc. 2,7% vol Bassa Fermentazione — L — = alc. 5,4% vol Bassa Fermentazione
§ Grado di amaro (IBU): 28 Servire a 9-10°C § Grado di amaro (IBU): 28 Servire a 9-10°C oo = Grado di amaro (IBU): 15 Servire a 7°C il § Grado di amaro (IBU): 10 Servire a 6-7°C _— = Grado di amaro (IBU): 20  Servire a 7°C
[ ; | Pl
Non pstorzta 5 B|rr;1 chiara, forte (Strpng Lager), elegante e abboccata, ( on asirizta ) i Bwra scura fnrte,l del tipo Starkbier, elegante e abboccata, S Si fratta di una specialita non filtrata, fatta con sei tipi diversi - 7,_‘ ¢ Una bevanda amata e dissetante fatta di Pyraser Landbier e imonata &= E una birra chiara e speciale, rotonda e piena di gusto. Il nome
Mauraa e decisamente alcolica e piacevolmente robusta. éiié??é’]ﬂﬁe decisamente alcolica. Mﬁiﬁﬁzﬁi : di cereali. £ stata realizzata del mastro birraio della Pyraser ed ﬁ%&%ﬁ%‘iﬁgﬂﬁe : delle Pyraser Weldquelle (a fonte di acqua minerale della Bireri). Pyraser .+ tedesco “Landbier” significa birra del territario locale” ed & tipico
T 0 consiome . | peLaiene il i B Unica in Germania! : 4 ¢ Incontra i desideri di chi & alla ricerca di esperienze gustative e sensoriali Landbier i della export prodotta in Franconia (la parte nord della Baviera).
¥ exetta per, accompagnate. i gust pi infens o Py o ({]) oS E) 5 i 3 | nuove, & una specialth pensata per chi desidera sapor freschi oppure - Helbes 1 | E autenticamente legata a quel teritorio e alla sua tradizione.
(P della, eucina, mavinana. 1 forde. sentoe i (Pe’lfem pev aceompagnate piatti sapoit, fomagg pg;;:‘:r § i { non ama il classico retrogusto leggermente amaro della bira, !
di- buace, che, eanattenizza, la, grigliata mistor di pesee : dal profumo intenwo; dallav piacevole pieeantezza. : g = 4 e Radler o § §
wiehiedle una bivwa dai eanatten, decisi ma ehe ispetta * Ottimav in abbinamento a wicette elassiche ecome pasta : = E=—— I oo (1) consioire | ST OO AnmNAMEquD CONSIGLIATO XS ]
mw@g@mmdgwnghed-enﬁ_|mmemmi e fagioli e pasta eoi ceei. Pen quanto tiguanda lavi 00000 Semmmmal | T “ﬂﬂ'"AM“"“@““"S'G““" i, ﬁ' a : o o
: pizza, predilige abbinamenti con sapoti, decisi come : 5" o . | Labmmpmfe&anmmawm&eddkleggme; on tutti i tipi dii awwsto, foumaggi, piatti tipiei :
=: onasigliamo questa specialita eon amoati di vitello ] meditewanei o anehe un semplice, panino. Ideale : della eucina tedesea (come witwtel o erauti), § LA MIGLIOR SCELTA
-3 o St oo ol il bt o | pizce o dolel.ideale pen o e e svale ua amic. ¢ DELLE NOSTRE BIRRE ESCLUSIVE

{ @ base di pesce (es. tagliolini allo seoglio) ebaﬁmm;

[ Pen quanto tiguanda lv pizza, pvadmge
5 eon sapoii decisi e ingtedienti lievemente piecanti.

l e ingredienti lievemente piceanti.

pev esempio le aceiughe, la salsiceia o altwe eauni osse :

‘ E !: e manzo, fomaggi stagionati e pollo: avwosto.
4

- L bel ‘Biewganten o anche solo sul baleone di easa.




