
Prodotto tipicamente italiano, la grappa deriva dalla distillazione di vinacce. La qualità dipende 

dal tipo e dalle caratteristiche delle uve utilizzate. Per ottenere grappe della miglior qualità, come 

quelle della linea Jacopo Maestri, sono indispensabili accurati metodi produttivi. La ricca gamma 

a marchio Jacopo Maestri comprende quattro grappe 

di monovitigno, ovvero prodotte da un’unica 

tipologia di uva, una grappa “riserva”, invecchiata almeno 

18 mesi, e una grappa bianca, perfetta per le correzioni al bar. Le grappe di qualità sono generalmente 

servite a temperatura ambiente per esaltarne al meglio i profumi e il sapore. Particolarmente 

consigliato il consumo dopo i pasti, come digestivo, oppure come “correzione” di altri prodotti.

marchio
Jacopo Maestri

formato
bottiglia cl. 70

grad. alc.
40% vol.

caratteristiche
Vitigni: Nebbiolo, Barbera 
e Dolcetto. Ha un colore 

giallo oro brillante, 
un profumo intenso e 

fragrante, d’incantevole 
finezza, con uno spiccato 

sentore di vaniglia. 
Complessivamente si 

presenta molto gradevole. Il 
suo sapore è deciso e privo 

di asperità. Armonico, 
equilibrato,

liscio e vellutato. 

Grappa
Riserva
18 mesi

marchio
Jacopo Maestri

formato
bottiglia cl. 70

grad. alc.
42% vol.

caratteristiche
É prodotta con vinacce 
scelte di Uva Moscato 
Giallo coltivate sulle 
colline del Trentino.

Ha un colore brillante e 
trasparente e un aroma 

tipico con sentori di 
floreale, fruttato e anche 

di esotico. Il sapore è 
aromatico, intenso, fine, 
armonico e gradevole.

Grappa di
Moscato

marchio
Jacopo Maestri

formato
bottiglia cl. 70

grad. alc.
42% vol.

caratteristiche
É ottenuta da vinacce 
selezionate di Müller 

Thurgau provenienti da 
uve coltivate sulle alte 

colline del Trentino. Ha 
un colore brillante e 

trasparente e un profumo 
intenso, aromatico, 
fruttato, persistente e 
gradevole. Il sapore è 

piacevole, leggermente 
aromatico, equilibrato, di 
buona stoffa e struttura.

Grappa di
Müller

Thurgau

marchio
Jacopo Maestri

formato
bottiglia cl. 100

grad. alc.
40% vol.

caratteristiche
Grappa adatta a tutti 

gli usi, particolarmente 
indicata per le correzioni 

al bar.

Grappa
Bianca

grappe

jacopo maestri

marchio
Jacopo Maestri

formato
bottiglia cl. 70

grad. alc.
43% vol.

caratteristiche
La grappa di Brunello 
nasce in terra toscana 
da vitigni di Sangiovese 
Grosso. Visivamente è 
cristallina tanto nella 

trasparenza quanto nella 
tonalità di colore. Ha 
un profumo intenso e 

penetrante, un bouquet 
ricco di note fruttate; il 

sapore è armonico e pieno. 

Grappa di
Brunello
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Grappa di
Chardonnay

marchio
Jacopo Maestri

formato
bottiglia cl. 70

grad. alc.
42% vol.

caratteristiche
Ottenuta da vinacce 
di uve Chardonnay. 

Ha un colore brillante 
e trasparente e un 

profumo netto, fruttato, 
che ricorda la mela 

golden e frutta esotica. Il 
sapore è piacevolmente 
secco, fresco, equilibrato 

ed elegante.sapore è 
armonico e pieno. 



La buccia gialla e rugosa del limone è l’ingrediente essenziale della sua fortunata 

produzione. Il limoncello nasce così, da una ricetta sobria e genuina, arricchita da 

acqua, alcool e cucchiaiate di zucchero. La preparazione è semplice ma meticolosa. 

Il limoncello è particolarmente consigliato dopo i pasti, come digestivo.

marchio
Jacopo Maestri

grad. alc.
30% vol.

caratteristiche
Liquore a base di limoni, ottenuto utilizzando 

solamente le bucce di limoni di Sorrento DOP macerate 
in alcool, senza aggiunta di estratti. Filtrato.

formato
bottiglia cl. 70

formato
bottiglia cl. 200

Liquore
di limoni

marchio
Le Attese

grad. alc.
30% vol.

caratteristiche
Liquore a base di limoni, particolarmente

adatto al classico “fine pasto”.

formato
bottiglia cl. 100

formato
bottiglia cl. 200

Limoncello

limoncello

jacopo maestri le attese
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